sOle
felsen

Mittagsmend hotel

24.2.-28.2.2025 von 11:30-14:00 Uhr

Montag
Geselchtes mit Erdapfelpliree & Réstzwiebel (A,C,G,L)

Seehecht pochiert mit Kimmelerdapfel & Krautersauce (A,D,G,L)

Dienstag
Huhnerfilet gebacken mit Erbsenreis & Preiselbeeren (A,C,G)

Bunte Spatzlepfanne mit Gemuse (A,C,G)

Mittwoch
Putenspiell mit Pommes frites, Buttergemuse & Cocktailsauce (A,C,G,L,O)

Barschfilet gebraten mit Risotto & Knoblauchdip (A,C,D,G,L,O)

Donnerstag
Tafelspitz gekocht mit Rahmkohlrabi & Résterdapfel (A,G,L)

Zanderfilet im Backteig mit buntem Salat (A,C,D,F,G,L)

Freitag
Naturschnitzel mit K&se & Paradeiser Uberbacken, dazu Wedges
& Estragonsauce (A,G,L)

Barlauchknddel mit brauner Butter & Parmesan (A,C,G,L)

Inklusive Tagessuppe und/oder Tagesdessert

Menl Hauptspeise 900 € Salatbuffet 3,50 €
Menu 2-gdngig 990 € Beilagentausch 0,50 €
Meni 3-gdngig 190 € Take-Away Box 090 €

Wir bitten um Reservierung unter +43 (0) 2852/20 203 2700.



